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RECEPTURA NR KWM-98

1. Nazwa handlowa wyrobu

Kielbaski biale w sosie chrzanowym

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujacym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu migsa w sosie, tablica 6.

4. Wsad surowcowy

% (m/m) udziat

. Stosowane
Nazwa surowca B e 00l Rozdrobnienie procesy
surowca wyrobu gotowego, technolosiczne
nie mniej niz g
Kietbasa parzona,
w oslonce
naturalnej; . i
zawarto$¢ thuszczu | Ilo$¢ niezbedna do K1e1ba§k1
nie wigcej niz 27%; uzyskania 0 masie
Kieltbasa sktad: mieso wymaganej 0d35gdo65¢g
wieprzowa srednio wieprzowe zawartosci w konserwach -
rozdrobniona co najmniej 78%; sktadnikow netto do 300 g
nie dopuszcza si¢ | migsnych w wyrobie dopuszcza sie
uzycia migsa gotowym rozdrobnienie
oddzielonego
mechanicznie
(MOM)
Sos — skiadniki:
Zawartos¢ chrzanu
Chrzan tarty co najmniej 53% ) )
Maka pszenna . o s
jub skrobia 1yp 300 Niezbedna il - _
modyfikowana otrzymanie produktu
Skiad: o cechach
Mieszanka m.in. chrzan 20%, | Organoleptycznych
aromatyczno- czosnek, gatka 1ﬁzykocl_1e.mlcznych - -
smakowa muszkatotowa, spetniajgcych
pieprz wymagania normy
NO-89-A202:2025
Cukier - - -
S6l spozywcza - - -
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Dopuszcza si¢
stosowanie
koncentratow
spozywczych
w celu
podkreslenia
smaku: sosow,
rosotkow

Minimalna ilo$¢
wynikajaca z potrzeb
procesu
technologicznego

W przypadku zakupu gotowych potproduktéw i surowcéw u poddostawcoéw, nalezy zapewnié
i udokumentowa¢ sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu gotowego uzupelniajace postanowienia normy
NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-mi¢sne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogolny:

cale kietbaski zalane sosem z widocznymi czgstkami chrzanu
i przypraw

Zawarto$¢ sktadnikdw
miesnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 40
% (m/m), nie mniej niz
Zawarto$¢ thuszczu wolnego, 15

% (m/m), nie wiecej niz

Liczba kawatkow kietbasy
w opakowaniu jednostkowym,
nie mniej niz

opakowania 300 g — nie normuje si¢
opakowania powyzej 300 g — 3 sztuki na porcje

6. Metody badan

Metody badan jak okreslono w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wlasne laboratorium oparte na
metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN
do Receptury nr KWM-98 edycja 2

Kietbaski biate w sosie chrzanowym
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